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R E S T A U R A N T ,  L O U N G E  &  G A L L E R Y

La Truffe Blanche
en duo mêlé de pomme ratte comme un carpaccio aux copeaux de parmesan

Duo of white truffle & potatoes with virgin olive oil
on a carpaccio of foie gras

L’Œuf De Poule
mollet friand avec une émulsion de jeune comté et truffe blanche
Crispy soft boiled egg, with White Truffle & smoked duck magret

L’Agneau
polenta a la truffe d’alba

Lamb cotelettes, polenta & white truffle

or

La Volaille
en duo de foie gras juste caramélisée, purée “d’Alba

Combination of caramelized chicken and foie gras with white truffle
Add 150K

La Châtaigne
en fin velouté sur une royale de parmesan et foie gras

Chesnut Velouté, on a parmesan royale & foie gras

***

~

~

Le Parfum Des Iles
crémeux aux fruits de la passion, granité au rhum, onctuosité à la noix de coco 

Smooth passion fruit, rum granite, light coconut foam

***

~Extravagance a la Truffe Blanche~

For extra one gram of white truffle add 120K


